
Paëlla
Saffraanrijst, gamba’s, mosselen, inktvis, kip, chorizo brunoise, doperwtjes, uien, paprika’s

€26,50 

« 3 vleessoorten » barbecue
Boerenworst, kefta en kipbrochette

Sauzen: barbecue, aioli, mayonaise en andalouse
Aardappelen in de schil, pastasalade met huisgemaakte pesto, taboulé

Rauwkost assortiment, brood en boter

€27,50 

Menu «de la Tour»
Koude scampi mango salade

OF
Boerenterrine, jonge blaadjes sla op een knoflook toast

Gevogelte filet saus Sambre en Maas**, gesmoorde witloof en wortelen, aardappelkoekje
OF

Gegrilde zalmfilet wittewijnsaus, gebakken seizoengroenten, aardappelpuree met dragon

Citroen meringuetaartje

2 gangen - €25,50
3 gangen - €30,50

(** Halal: kalkoenspek)

Menu prestige
4 amuses (2 warme en 2 koude)

endenleverterrine en haar confituur, briochebrood
OF

Gebakken gamba’s, doperwten crème, groene asperges

Op lage temperatuur gebakken kalfsfilet, rozemarijn saus, seizoen groente en truffelpuree
OF

Gebraden zeebaarsfilet met limoncello saus, wilde rijst, courgette tagliatelle

Parfait van rode vruchten
OF

Panna cotta van vlierbloesem met meloensaus

2 gangen - €42,00
3 gangen  - €47,00

4 gangen  (met amuses) - €52,00

Chef-kok formula
Reserveer voordat u komt

Laat ons weten of u allergieën heeft


